
 PARTAGER POUR L’AP RITIF
Planche de jambon Bellota Pata Negra 
de la maison El Regalao, pan con tomate

 d’ x eption n°2
L'Impératrice n°2 de Joel Dupuch- 6 pièces

Omelette d’œufs fermiers
à la truffe de Saint Jean

LES ENTR ES
Omble chevalier confit dans la cire d'abeille 
Polychrome de radis au miel de châtaigner

Foie gras poêlé de la  ferme Jean Sarthe
Au lin des Pyrénées et cacao pure origine

Ormeaux rôtis au beurre noisette
Étuvée de poireaux à la Txistorra, écume iodée

Tartare et Cecina de Black Angus
Crème crue fermière au raifort, sublimé à l'Osciètre

Petit pois et fèves
Chèvre frais de la ferme Hirigoingo Borda,  bourgeons 
de sapin marinés

LES PLATS
Saint Pierre rôti à l'anis vert
Asperges blanches, bouillon léger à l'eau de bigaradier

Rouget cuit sur la braise
Soupe d'étrille, amandine et sauge

Homard en raviole, tamarin et moelle
Écume de carapace, croustillant de pinces

Agneau des Pyrénées
Pommes de terre ratte parfumé au whisky Laminak,  
café et baie de Timut

Porc noir Ibérique, carottes des sables    
Croustillant à la farine de gland et baie des marais

Asperges blanches grillées à la braise  
Morilles et agrumes, sauce maltaise

24 € 

19 € 

24 € 

22 €

24 €

24 €

26 €

19 €

36 €

34 € 

38 €

36 € 

34 €

78 € 

Tarif selon la criée

14 € 

14 €

14 €

14 €

5 €
9 €

13 €

BRINDOSLe restaurant

LE CHEF 

Prix nets TTC, service compris. Origine de nos viandes : France. Une carte mentionnant les allergènes est disponible sur demande

Côte de veau sous la mère  
Rôtie à la sarriette et flambée au vieux Cognac

Poisson du moment  

Garnitures au choix :  
- Pomme boulangère en croûte de pain aux morilles 
- Légumes de notre maraîcher cuits sur la braise

DESSERTS
Comme une tatin de Granny Smith
Sorbet pomme et thym citron

Signature  du hâteau 
Au grand cru de Madagascar

Douceur à la noix de coco 
Parfum d'exotisme aux saveurs de Piña Colada

Notre Soufflé au Grand Marnier
Crème anglaise aux zestes d'oranges 
Une préparation de 15 minutes est nécessaire pour ce dessert 

Glaces et sorbets maison 
Vanille Bourbon, Chocolat Grand Cru, Citron bergamote, 
Granny Smith et thym, Piña Colada
1 boule 
2 boules  
3 boules

26 €



Les Vins BRINDOS

Les vins Rouges

Prix nets TTC, service compris. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE



Les Vins

Les Champagnes

Les vins Effervescents

BRINDOS

Les vins blancs

Les vins Rosés

Prix nets TTC, service compris. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE




